
佩德拉 里奧哈 佳釀 紅葡
2019

[PETRA DE VALPIEDRA RESERVA RIOJA]

   馬丁內斯家族酒莊旗下：
    Finca Valpiedra 石子谷酒莊

葡萄園：石子谷酒莊 (Grandes Pagos de España 聯盟成員酒莊)
葡萄品種：100% 歌海娜（Garnacha）
DOCa產區：[上]里奧哈（Rioja）
酒精度：13.5% 酒精度
總酸度：5.6 克/升，酒石酸
收獲日期：10月第一周
裝瓶日期：2021年7月
釀造過程：在混凝土罐中發酵，浸漬時間為27天
陳釀：在全新的法國橡木桶中陳釀19個月
釀酒特色: 石子谷酒莊為里奧哈產區極其罕見的追隨經典的法國
波爾多 (Bordeaux) 釀酒風格的酒莊。

@fincavalpiedra /fincavalpiedra

2019 年份報告
「平衡」是用來描述這一特定年份的關鍵詞。
在里奧哈（Rioja）地區，這主要是一個幹燥的年份，夏季溫和
，偶有一些陣雨，這些陣雨有助於彌補春季的水分虧缺，沒有出
現過多的高溫天氣，使葡萄的成熟過程較為緩慢。

根據我們的記錄，這一2019年份將被評為21世紀以來最佳的葡
萄酒年份之一，其產量將與里奧哈葡萄酒委員會所宣布的相似。

石子谷酒莊官網：www.fincavalpiedra.com
馬丁內斯家族官網：www.familiamartinezbujanda.com

品鑒筆記
色澤：
中等強度，帶有紅藍色調，邊緣呈深紅色，豐富而明顯的酒腿。

香氣：
豐富多樣的果香氣味，黑醋栗和紅果的香氣尤為突出。輕微的橡
木氣息主導了焦糖和香草的香氣。

口感：
寬廣的口感，中等張力，清新而絲滑的收尾，這要歸功於其細膩
的單寧。悠長而美味的回味，令人欲罷不能，讓人不禁再次舉起
酒杯。

搭配食物：
適合搭配各種魚類燉菜，如金槍魚或石斑魚醬汁。適合搭配各種
米飯和意面，以及火雞和野雞等白肉

[單一莊園]
Single Vineyard

GRANDES
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DE ESPAÑA

   「Awards 獲獎情況」
2019 年份:
James Suckling (詹姆斯·薩克林): 91分
Robert Parker (罗伯特·帕克): 92分
2018 年份:
Tim Atkin (蒂姆•阿特金): 93分
Guía Peñín (佩寧指南): 92分


